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식품용 살균제 안전하게 사용하기식품용 살균제 안전하게 사용하기식품용 살균제 안전하게 사용하기 위생 
교육자료

식품용 살균제란?

식품용살균제와 살균소독제의 구분

식품 살균제의 올바른 사용방법

식품용살균제를 인체에 직접 사용할 시에 눈이나 피부등에 자극을 줄 수있습니다.

식품용 살균제의 안전한 사용을 위한 식품용 살균제에 대해 바로 알아봅시다!

 �식품 표면의 미생물을 단시간 
내에 사멸시키는 작용을 하는 
식품첨가물을 말하며, 유해미생물로 
인한 식중독 발생을 예방하기 위해 
사용되고 있습니다.

식품용 살균제의 종류

 �식품용 살균제는 식중독을 예방하기 위해 
과일이나 채소 등 식품을 살균하는 목적으로 
사용하는 물질로 과산화수소, 차아염소산 나트륨, 
차아염소산수, 차아염소산칼슘, 이산화염소수, 
오존수, 과산화초산 7개 품목이 허용되어 
있습니다.

  기구등의 살균소독제  

  잘못된 사용  

  식품용 살균제  

  살균제 희석하여 사용할 때 주의사항  

  올바른 사용  

과일류, 채소류 등 식품의 살균 식품용 기구·용기·포장의 살균·소독

- 과일류, 채소류 등 식품
- 식육(가금류, 포유류)

- 식품접객업용 기구등, 집단급식소용
  (1회 50인 미만 제공 급식소용 포함기구등)

- 유가공용 기구등
- 식품의 제조·가공용 기구등

용도 용도

사용대상 사용대상

이물(흙 등)을 제거

1

살균제 희석액 준비

2

살균(5분 침지)

3

헹굼
(깨끗한 물로 2~3회 이상)

4

제품 사용 방법 및 
주의사항 확인

마스크, 장갑 등 
보호도구 착용

계량도구 사용 물로만 희석 
(단, 온수 또는 열수로 희석 금지)

환기

- �과일류, 채소류 등 식품의 살균 목적에 한하여 
사용

- 최종식품의 완성 전에 제거

- 직접 흡입하거나 섭취 목적으로 사용
- 손소독 등 인체에 직접 사용
- 공간에 분무하는 등 방역용으로 사용
- 사무실 등에서 청소용으로 사용
- 세제 등과 혼합하여 사용




